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Olives mediterranies 4,25€
Olives farcides d’anxoves *2) 4,25€
Anxoves del Cantabric *(2) 7.50€
Escopinyes al natural *(14) 6,50€
Pernil ibéric D.O. Guijuelo 1/2 plat - 11,00€/ plat sencer 16,00€
Pa de coca de Folgueroles amb toméquet *(10) 3.50€
Croquetes de pernil ibéric *4, 10) 2,50€/ unitat
LES NOSTHES

Amanida de carpaccio de vedella amb encenalls de parmesa i salsa tartara 12,50€
*(1, 4)

Amanida de salmé fumat amb alvocat, natxos i tartara (1,2, 4,7, 10) 12,25€
Amanida de formatge cabra gratinat, codony, vinagreta de fruits secs i mel 1,75€
*(4,7,9,10)

Amanida d’espinacs, formatge gorgonzola, tomaquets secs, nous, anxoves, 11,75€

salsa tdrtara i vinagreta de mostassa i mel *(1, 2, 4,5,9
Amanida amb pernil ibéric, saltat de gambetes i cruixent de parmesa %2,4,7,13) 12,25€

Amanida de confit d’dnec amb virutes de foie, fruites de temporada, parmesa i 12,25€
vinagreta de fruits secs *2,4,9)

Entrants

Les nostres braves *(4) 7.50€
Fingers de pollastre arrebossat amb patates *(1, 10) 10,50€

Baos de pulled pork fet a casa amb maionesa de tofona i ceba vermella *(4,10) 11,50€

Baos de gamba cruixent amb maionesa de citrics %1, 2,4, 9,10) 11,50€
Baos de pollastre teriyaki, ceba i pebrots confitats amb compota de poma 11,50€
*(4,10,12)

Flor de carxofa confitada i rostida amb cansalada a baixa temperatura i 11,90€
ou pouché *(1)

Patates amb foie, ceba caramel-litzada, virutes de parmesa i 10,75€
reduccié de Pedro Ximénez #4)

Ous de corral estrellats amb baco i cremos de formatge *(1, 4,10) 10,50€
Tempura de verdures amb romesco, maionesa *(, 4, 9, 10} 10,90€

Saltejat d’arros salvatge amb gambes, calamarsets, verdures i salsa de soja #2.8,10) 12,50€
Natxos amb guacamole i crema de formatge *(4, 10) 9,50€
Tartar de salmd amb alvocat i tomaquet concassé *(1, 2, 10) 16,90€

“Poke” de tonyina, mango, arrds salvatge, advocat, raca i vinagreta de mango 14,50€
*2)

Fusta de formatges de diferents D.O. amb coca de Folgueroles i variat 16,50€
de melmelades 4, 10)

Fusta d’embotits ibérics D.O. Guijuelo amb coca de Folgueroles i tomaquet *10) 19,50€

PASTES | ARROSSOS

Risotto de ceps *(4)

Raviolis XI. de cua de bou amb
Oporto i virutes de foie *(,10)

Raviolis de vedella rostida amb crema
de ceps *(1, 4,10)

Raviolis de botifarra negre, cansalada
a baixa temperatura i ou poché *(, 10)

Tallarines amb crema de llagostins i
ceps M2, 4,10)

Tallarines negres d’ou saltats amb
gambes, calamarsets i vinagreta de
mostassa *(1, 2, 5, 10, 13)

Tallarines d’ou o macarrons *(, 9)
(salsa a escollir)

- Bolonyesa *(1,10) -4 formatges *(4)
-Carbonara *4) - Pesto *(4,9)

Arrds cremoés de gambes
(minim 2 persones) *(4,13)

Arros amb costella i cansalada a
baixa temperatura amb carxofa i ceps
(minim 2 persones) (9, 10, xxxxx)

Arros caldos de llamantol
(minim 2 persones) *(2,13)
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CARNS I PEIXOS
Carpaccio de vedella amb

Grana Padano i salsa tartara *(, 4, 10)

15,50€
12,75€

11,25€
12,50
13,50€

13,50€

10,75€

17,50€/p

16,50€/p

22,00€/p

12,90€

Cruixent de peu de porc sense feina amb 14,50€

mussolina de mostassa a l'antiga *(4, 5, 8)

Costellar de porc Ibéric cuit a baixa
temperatura amb salsa barbacoa
Yakiniku i patates al forn *(10)

Melos de vedella a 'Oporto amb grati
de patata i parmesa *(4,10)

“Xuletén” 1 kg amb ximixurri #(10)

“Xuleton™” 1/2 kg amb ximixurri #(10)

Xai sense feina fet a baixa temperatura

amb saltat d’arros salvatge i verdures
X XXXXXXX)

Secret iberic de gla amb cremés de
formatge i verdures a la planxa *(4, 10)

Galta de vedella gratinada amb

formatge de cabra i saltat de bolets *(4, 10)

Escalopines de filet de vedella a la
mostassa a l'antiga *(4, 5,10)

Steack Tartar de filet de vedella
*(1,3,10112)

16,00€

16,90€

46,00€
28,50€
18,50€
17,90€
16,90€
18,50€

19,50€

Calamarsets a la planxa amb verdures *2) 13,50€

Pop a la brasa amb parmentier de

patata i cansalada a baixa temperatura

*2)

Tataki de tonyina amb teriyaki *(2, &, 10)

Suprema de salmo al “papillote” *(2)

20,90€

18,50€
17,50€



BM]@%@]@S KlamBurger: 13,75€

Enciam, ceba caramel-litzada, brie, foie i

reduccid de Pedro Ximénez *(4,10) >
%j/a é Americana BBK: 13,90€ v |
. Enciam, ceba cruixent, baco, cheddar,
Tria el pa ou ferrat i salsa barbacoa *(1, 4,10) CAZF:IERIA : RESTAURvAgT
o t Ibérica: 14,50€ = DES DE 2005 =
4,08 CI0sie.Q Ruca, ceba caramellitzada,
Pa de brioix provolone, pernil ibéric i salsa trufada *(4, 10) éB é[é é[EELE EE q
) CheeseBurger: 1390€ %
La e meS Ruca, cabra, brie, formatge blau i cheddar *(4, 10) G&W
> .
tragradi ial:
g hgm%sgggal. de cansalada a baixa temperatura, £ :i::fgfgz ;’ ?gﬁg gﬁé?@a@l&g};ﬁ E;(I 410 206
Hamburguesa de enciams, ceba i pebrot a la planxa i all i oli *(4,10) ;o
vaca ecologica del Vega" Burger: 1390€ || Coca de pit de pollastre amb 11,90€
Moianés Enclam, tomaquet, alvocat i tartara *(, 4,10) f:on(t;itur% ?:le poma, ':'i?a )caramel-litzada
— i reducci6 de vermut *(o
Hamburguesa La Krispi: 13,90€ )
Vegana Hamburguesa de peu de porc, ruca, ceba Coca de bacd i llom amb 1.90€
3 caramel litzada, formatge havarti, porchetta i salsa de formatges *(4,10)
maionesa de mostassa *(4, 5, 10) ;
La Porka: Coca descalivada amb formatge de 11,90€
d J 0rKa: 13,90€ cabra, tonyina i olives negres 2, 4, 10)
,d’; Enciam, doble de baco, formatge cheddar,
W amb la nostra salsa secreta (4, 10) Coca de botifarra ecoldgica amb 12,50€
la Cru nch: 13.75€ virutes de foie i ceba caramel-litzada *4,10)
s »  Enciam, hamburguesa de pollastre cruixent,
de ﬁm ﬁw tomaquet, ceba tendre i crema de formatges #(,4,10) Coca de salmé fumat amb formatge 12,50€

fresc, tartara i ou dur *(, 2, 4,10)

Coca de pernil Ibéric *(10) 15,00€
Coca de sobrassada ibérica, formatge 11,90€
Idiazabal i mel *4,10)

NOMES A LES NITS OSTRES

FORMATGES I PORCHETTA: 13.25€ (S
Salsa 4 formalges, porchella, baco, pesto i mozzarella Flotant: 6.50€
*(4,9,10) Suc de taronja amb gelat de vainilla %(4, 10)
DELUXE ; ! . 13,éon2 Pinya natural confitada amb crema 5,50€
lTomaquel, pepperoni, xampinyons, pebrol verd, Lomaquel catalana *(4, 10)
nalural, baco, ceba i mozzarella %4, 10) ]
NORDIK: B Trufes de xocolata (unitat) *4,10) L15€
Tomaquel, salmo Mamal, ou dur, ceba picada, formalge brie, Coulant de xocolata negre amb gelat 5,90€
salsa tartara i mozzarella *(,2,4,10) de vainilla %4,10)
IBERICA: 1650€ Tiramist fet a casa *(, 4,10) 5,75€
Tomaquel. mozzarella i pernil ibéric *4,10) Sacher amb crema anglesa *(, 4, 10) 5,50€
(,jA‘RPACCIO DL PE_"U° : . 1,00€ Tarta Tatin amb gelat de vainilla 5,75€
5'{1'91}1;1 de holels, carpaccio de peu de pore, ceba confilada i ceps *(4, 10)
4,10

; bl Cheesecake amb culis de fruites 5,90€
.S.PE_CK- / - 13.25¢ vermelles *(, 4, 10)
Tomaquel, mozzarella, ceba caramel-litzada, speck, ruca i
virules de parmesa *4, 10) Cheesecake de xocolata blanca *1,4,100  5,90€
BERGADANA: 14.00¢ Cheesecake de xocolata i avellanes 5,90€

= e . *,
lomagquel, mozzarella, bolels, ceba caramellilzada, bolifarra (1, 4,9,10)

esparracada i all i oli x4, 10) 3 _.\/ = .
HORTELANA: wase || CGelats idoibell abesans

Tomaquel, mozzarella, carbasso, alberginia, pebrol vermell, Coco *4,10)
ceba i romesco #4,9,10) Maduixa (amb trossets de maduixa) *(4, 10)
BURRATINA: 14.50€ Vainilla de Madagascar *(4, 10)
Tomagquel, mozzarella, xampinyons, pernil del pais, burralina, Xocolata negra 70% cacau *(4, 10)
ruca, tomaquets secs, maionesa de pesto i crema balsamica Gelat de turro *(4,10)
*(4,7,9,10) L

Stracciatella *(4,10)
CARPACCIO DE VEDELLA: 15,50€ AN

Tomaquel, mozzarella, carpaccio de vedella, formalge parmesa i
tartara *4,10)

2:’ "5 o(P2) 7(™) +(%

Sorbet de mango (amb trossets de mango)




